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To jest nasz dréb — nowe, smaczne dziatania i podsumowanie 2020

Przed nami kolejny etap kampanii , To jest nasz dréb! Wysoka jakos¢ — europejska
gwarancja”. W ubiegtlym roku rozpoczely sie dziatania informacyjno-promocyjne
przyblizajgce temat réinych gatunkow drobiu, ich wykorzystania w kuchni oraz
wysokich standardow bezpieczenstwa i jakosci europejskiego miesa drobiowego.
W 2021 roku bedziemy kontynuowac zainicjowane akcje, jak rowniez przygotowalismy
nowosci.

Spozycie drobiu w krajach Unii Europejskiej, w tym Polsce, systematycznie rosnie. Na
przestrzeni ostatniej dekady konsumpcja zanotowata wzrost o 23 punkty procentowe?.
Oprocz niewatpliwych waloréw smakowych i réznorodnosci gatunkéw, dréb to mieso,
ktore gosci w codziennej diecie catych rodzin. Szczegdlnie chetnie wybierany jest przez
kobiety karmigce, osoby starsze, rekonwalescentow, jak i osoby aktywnie uprawiajgce
sport, czy dbajgce o linie.

Nie oznacza to jednak, ze wybieramy je tylko na co dzien — czesto wykorzystujemy réwniez
dréb na specjalne okazje. Przyktadem mogg by¢ nadchodzace Swieta Wielkanocy, w czasie
ktdrych tradycyjnie gosci on na polskich stotach.

1 ZRODLO:
- AVEC Annual Report 2019 [Sprawozdanie roczne AVEC za 2019 r.]
- www.avec-poultry.eu

- Statistics paper ,EU poultry meat production” [Dane statystyczne ,Produkcja
miesa drobiowego w UE”]
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Europejski dréb na wielkanocny stot

Swieta to czas, kiedy nie odmawiamy sobie przysmakéw. Pieczona ge$, faszerowany indyk
lub kurczak na zimno, perliczka pieczona w catosci z jabtkami, pasztet drobiowy — te dania
kréluja na polskich stotach. Ambasadorka kampanii Crisitna Catese przygotowata
specjalny swigteczny przepis na zawijang i pieczong piers z indyka, faszerowang z

prosciutto cotto, serem i omletem, podang z groszkiem cukrowym i boczkiem.

Pamietajcie o tym, ze przygotowujgc drob — nie nalezy go my¢ przed gotowaniem.
Najwazniejsze jest poddanie miesa obrdébce termicznej, czyli smazeniu, grillowaniu,
pieczeniu lub gotowaniu — co, kto lubi. Kiedy wiemy, ze mieso jest odpowiednio
przygotowane? Wtedy, gdy zmienito kolor na biaty i nie wydobywajg sie z niego soki.
Mozemy tez sprawdzi¢ temperature termometrem kuchennym — jezeli temperatura —
zmierzona wewnagtrz miesa, w najgrubszej jego czesci utrzymuje sie przez co najmniej

dwie minuty na poziomie 70 °C — znaczy, ze mieso jest gotowe do spozycia.

Dziato sie smacznie w 2020 roku

Ubiegty rok obfitowat w wiele ciekawych wydarzen. Ambasadorzy kampanii — szefowie
kuchni Cristina Catese i Sebastian Krauzowicz gotowali w czasie jesiennej edycji targow
Polagra Food w Poznaniu oraz na Targu Sniadaniowym na Zoliborzu w Warszawie. We
wrzesniu odbyly sie rowniez dwa eventy potgczone ze wspdlnym gotowaniem: dla
mediow oraz przedstawicieli blogosfery.

Na poczatku grudnia ubiegtego roku Cristina Catese poprowadzita warsztaty kulinarne
online pod hastem: ,Europejski dréb na sSwigteczny stét — i nie tylko”. Ambasadorka
pokazata krok po kroku, jak przygotowac florenckie paté z kurzych watrébek i domowe
nuggetsy z indyka oraz dzielita sie z uczestnikami swoimi sposobami na serwowanie
drobiu. Organizatorzy kampanii przeprowadzili rowniez konkursy dla konsumentéw.

Internet, radio i prasa — przeglad dziatan komunikacyjnych

Kampania prasowa z publikacjg advertoriala ,To jest nasz dréb! Wysoka jakos¢ —
europejska gwarancja” objeta znane tytuty w magazynach kobiecych takich, jak Twéj Styl,
Poradnik Domowy, Pani Domu i inne. Na popularnych portalach internetowych:
kuchnia.wp.pl, mojeGotowanie.pl, gotujmy.pl i przyslijprzepis.pl opublikowano
merytoryczne artykuty poswiecone jakosci drobiu i wtasciwemu przechowywaniu miesa.
Ponadto w stacjach radiowych — Radio ZET, RMF FM oraz Chillizet wyemitowano spoty
informujace o kampanii.
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Na stronie internetowej kampanii https://pl.eu-poultry.eu pojawity sie nowe przepisy dla
konsumentdéw, a takze porady, ciekawostki oraz fakty na temat miesa drobiowego i jego

przygotowania.
Dziatania w 2021 roku

W drugim roku kampanii zamierzamy kontynuowac dziatania z ambasadorka Cristing
Catese oraz zorganizowac spotkania dla mediéw potaczone z warsztatami gotowania —
w zaleznosci od rozwoju sytuacji w kraju — bedg to eventy online lub w wybranych
lokalizacjach. W prasie drukowanej oraz internetowej pojawig sie kolejne publikacje.
Planowane s3 rowniez niestandardowe dziatania prowadzone przy wspétpracy z
influencerami kulinarnymi i parentingowymi.

Czy chciatbys dowiedzie¢ sie wiecej o dobrostanie zwierzqt i zrdwnowazonej produkcji
miesa drobiowego w UE, o korzysciach zywieniowych wynikajgcych ze spozywania miesa
drobiowego lub o réznych sposobach jego przyrzqdzania? Z przyjemnoscig przeslemy Ci
najnowszy zestaw materiatow prasowych w formie elektroniczne;.

Kontakt dla Mediow: Kontakt do organizatora:

Sopexa S.A. Oddziat Krajowa Rada Drobiarstwa — Izba Gospodarcza

w Polsce

Iwona Pobidynska Matgorzata Reszczyriska | Marta Kedel

Telefon: +48 604 400 434 Telefon: +48 605 344 993 | Telefon: +48 601 548 976
e-mail: e-mail: e-mail:
ipobidynska@sopexa.com m.reszczynska@krd-ig.pl | m.kedel@krd-ig.pl
WWwWWw.sopexa.com www.krd-ig.com.pl

Tres¢ niniejszej kampanii promocyjnej wyraza poglgdy wytqcznie jej autora, za ktorg ponosi on bezwzgledng
odpowiedzialnosé. Komisja Europejska ani Agencja Wykonawcza ds. Konsumentdw, Zdrowia, Rolnictwa i Zywnosci
(CHAFEA) nie ponoszq zadnej odpowiedzialnosci za potencjalne wykorzystanie zawartych w niej informacji.
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